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HOTEL GEHRUNG

Herzlich Willkommen in unserem Haus !

Wir frewen uns Ihr Gastgeber zu sein.

Ob Sie eine private Ein/ac[ung ausspreclzen oder eine
Veransta/tung planen das Hirsch Hotel Gelzrung hat
fiir jec/en Anlass den entspreclzenden Rahmen.

Die 400—jdlzrige Er][alzrung im Dienst/eistungslaereiclz
macht uns zu Proffs. Innovatives Zuleunftsc[enken
ermb'g/iclzt uns, auf verdnderte Kundenwiinsche
][riillzeitig einzugelzen und stéina[ig unseren Service ][1'4'1'

die Giste zu optimieren.

Das motivierte Team unterstiitzt Sie bei der P/anung
und Organisation Threr Veransta/tung. Unsere
Mitarbeiter zeichnen sich durch eigenverantwortliclzes
Arbeiten im Team aus. Der gute Kontakt innerhalb des
Hauses sclzaﬁ[t eine vertrauensvolle Atmospllc'ire, in der
Kundenwiinsche gern erfii//t werden.

]ecler Mitarbeiter des Hauses ist sich der Geschichte ux
Tradition des ,,Hirsclzen “ stets bewusst und handelt im
Sinn dieser Gast][reunclsclzaft.

Die Verwenalung von marktfrisclzen, regiona/en und
saisonalen Zutaten ist die Plti/osopln'e und das
Grundprinzip nach dem wir Thnen die naclzfo/gena[en
Meniivorsclz/dge zusammen geste//t haben.

Alle Preise sind inklusive der Mehrwertsteuer.

l?ie Angel)ote sind gii/tig bis 30.00.2011
Anderungen vorbehalten.

Gern p/anen wir Thre Veransta/tung bei einem

persé'n/fclzen Gesprdclz mit Thnen zusammen.

Wir bitten Sie deslra/[y, vorab einen Termin Herrn Hing
unter der Rufnummer 0711 44 13 00 zu vereinbaren.

Ihr Hirsch Hotel Gelzrung
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Bankettbestuhlung

Der groRe und kleine Festsaal sind klimatisiert und

Verfﬁg’ en iiber Tag’e slicht.

Unser pro£essionelles und motiviertes Team unterstiitzt
Sie bei der Planung’ und Org’anisation Threr Veranstaltung’.

Bestuhlung ' ‘ I I I I I

ovale Tafel max. 6 runde Tische U-Form E-Form

grof3er Saal 33 72 40 80
kleiner Saal 28 - 40 —
Terrassenzimmer 14 — 22 —

Veranstaltung‘: Michael Hinger

Stuttgarter Stralle 7 - 73760 Ostfildern/Ruit

Tel: (49) 0711 44 13 00 - Fax (49) 0711 44 13 0-444

info@hirsch-hotcl-g’chmng’. de
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Menii
» Sclz/é'ss/e “

Mau/tdsclr/e
mit Zwiebelschmelze in leriz')[tiger Rinderbouillon
Euro 5,00

skksk

Marktfrisclle Salatvariation
von Blatt- und Rohkostsalaten
mit Eischeibe garniert

Euro 5,00

sk

Glasierte Kalbsnuss
][risclz aus dem Ofen

an Rieslingralzmsauce
mit Krdutercl:ampignons und jungem Buttergemiise
dazu gesclzalote Spdtz/e
Euro 18,50

skksk

Apfe/beignet

an Weinschaum und Vanilleeis

Euro 7,00

Weinempfelz/ung

Esslinger Sclzenleenlwrg

Riesling Kabinett trocken Weingut Kusterer

Lemberger
Weingut Kusterer
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Menii
,,Roten[aerg “

Arrangement von Blattsalaten
mit Keimlingen und Frischkdsetartelette

in Krdutervinaigrette

Euro 8,00

koskosk

Grie/.%/é:/gclzen
m kréiftiger Rinderbouillon
Euro 0,20

koskosk

Medaillons
vom Rind und Schwein

au][ Tro//ingersauce

mit Mandelbrokkoli und Karottenstibchen
dazu Herzoginleartoﬁ[e/n
Euro 21,00

ook ok

Zweierlei Eisparfait
an marinierten Beeren mit Sahne und Gebéick

Euro 7,50

Weinempfell/ung

Edition

Ries/ing trocken Weingut H.P. Wb'lzrwag

Rotenberger Sclz/o/.{l)erg

Tro//inger mit Leml)erger
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Menii
- H erzogen Lerg “

Barbarie Entenbrust

an jungen Blattsalaten und karamellisierten Cashewniissen

m Ba/samicog/ace und Orangenextralet

Euro 12,80

koskosk

Kresseschaumsuppe
mit ]ako[?smusclte/
Euro 8,00

koskosk

OCllSQTl/Qn(JQ
in der Krduter-Pfeﬁ[erleruste
auf Lemlverger - Dornfe/dersauce

dazu buntes Gemiise[aouquet
und Berner Rosti
Euro 24,50

ook sk

I(irsclzcrepes
an Mana[e/eisparfait
Euro 7,80

Weinempfell/ung

]bkanna

Weissweincuee Weingut Hans-Peter Wb'lzrwag

Moritz

Rotweincuvée Weingut Hans-Peter Wc’)’lrrwag
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Menii
» Wii rttemlaerg “

Feines Bougquet von Blattsalaten
an Kalbsbries und Estragoncroutons

m Steinpi/zvinaigrette

Euro 12,70

skkosk

Filet von der Kb’rsclzta/fore//e
an Flusskrebsen und B/attspinat
auf Safransauce

Euro 12,40

sksksk

Zitronensorbet
mit Sekt Cllardonnay Brut
Euro 7,50

skoksk

Hirschsteak

an Pfiﬁ[er/ingsralrmsauce
mit gefz’i//tem Rotkohlblatt und Serviettenknidel

Euro 24,80

koksk

Crepes

an Apfe/ragout und Wahusseiscreme

Euro 8,20

Weinempfelt/ung

Stettener Brotwasser
Ries/ing Kabinett trocken Weingut des Hauses Wﬁrttemlyerg

Maulbronner Ei/finger[aerg

Leml)erger trocken Weingut oles Hauses Wﬁrttemlaerg
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Menii
,,Mea[i terrane”

Griiner Sparge/

an italienischem Landschinken und Baguette
Euro 11,50

skoksk

Consomme von Strauclztomaten
mit Basi/ikumk/[)ﬂclzen
Euro 7,20

skeksk

Ka/bsriicleens teak

au][ Limetten-Weissweinsauce
an mediteranem Gemiise

dazu feine schwarze Tag/iate//e
Euro 22,50

skoksk

MaSCClrpO"e-HeidelLeermousse
an Eispar][ait von wei/fer Schokolade
Euro 7,00

Weinempfeltlung

Endrizzi Pinot Grigio
Fattoria S. Michele

Ta ve/
AOC Tave/ Rose
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Menii

o«
,Provence

Rou/ade vom RauClllaClls
mit Basilikum - Sauerralzma[ip

an Nizzasalat in Orangen - Di//vinaigrette
Euro 11,40

skosksk

Geﬂiige/consommée

mit Pistaziennocken

Euro O,QO

kR

Lammriicleen
rosa gel)raten an leymianjus
dazu sautierter B/attspinat und Tomatenju/ienne
mit Kartoﬂe/gratin
Euro 25,50

skoksk

Ka rame/creme

mit Nougateisparfait und ][risclzem Mangosa/at
Euro 8,00

Weinempfelz/ung

Poui//y Fumé
Sclz/ossaZ?zug Domaine Pierre & Robert Carreé

Crozes Hermitage
Syralt — Domaine Jacques Frelin
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Menii
,,At/antik - Potpourri“

Salat von jungen Spinatlyidttern
und Gemiisesprossen
an gelwatenen Filets von der Seezunge

mn wei/{er Ba/samicovinaigrette

Euro 13,00

Aok ok

Krebssclzaumsuppe
mit Gronlandkrabben
Euro 7,20

sk ok

Seeteufe/

m Spec]emante/
an geljratenen Scampi und Tomaten-Zucclziniconﬁt

dazu Basmati-Wildreistimbale
Euro 27,00

kskosk

Grand Marnier EiSpar][ait

an marinierten Strauchbeeren mit Sahne und Gebick

Euro 7,80

Weinempfelz/ung

Sancerre

Sauvignon blanc

Domaine Franck Millet
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Menii
,,Friilllings - Mea”ey “

Bouguet vom jungen Mesclunsalat
mit Tomatenju/ienne, frisclren Parmesan und Kréiutern

mn Himlwervinaigrette

Euro 8,80

Aok ok

Krduterscltaumsuppe
mit Laclzsstrelfen und Sahnehaube
Euro 7,50

sk

Franzésische Maispou/ara[en[arust
an Rosmarin-Pfeﬁ[ersauce

auf markfriscltem Lauclz-Karottengemiise
dazu Kartoﬁ[e/mousse/ine
Euro 18,50

kskosk

Eis,varfait von Orangen

an foglturtmousse und Frﬁclztepotpourri
Euro 8,40

Weinempfelz/ung

Endrizzi Pinot Grigio
Fattoria S. Michele

Bardolino Chiaretto Classico
ROSQ Wgna /e Garda
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Menii
,Herbst - Sympltonie “

Tri/ogie vom Fjorc] Lachs
mit Rauclz/aclzs, Laclzsmousse und ge[oratenem Laclzsfi/et

an marktfrisclzen Blattsalaten in Orangen-Di”vinaigrette
Euro 13,00

skosksk

“Z‘/clkra ftbriille

mit Morclze/k/bﬂclzen
Euro 8,00

sk

Rumpsteale
vom Amerikanischen Herforcl Rind

an Estragonlmttersauce

mit Tomaten - Zucchiniconcasse

dazu Rosmarinleartoﬂ‘e/n
Euro 24,00

skoksk

Eis;oarfait von Valhronaschokolade
mit Higlz/anal Sing/e Malt ‘Wzisleey alageruna[et
an wei/{er Mousse au cltocolat una[ Ananasfdclzer

Euro 8,00

Weinempfel:/ung

Grauburgunder
Weingut Sa/wey

Viu Manet Mer/ot reserva
Va//e C[Q Co/cllangua -
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Menii

, Vier | ahreszeiten“

Salat von griinem Sparge/
mit Wachtelei und gefii//tem Tartelette

m Himlyeervinaigrette

Euro 10,90

sk sk

Sa][ransclzaums uppe

mit geln‘atener Garnele

Euro 8,20

Aookok

Barbarie Entenln'ust

an ]olrannisl:eersauce unc] Trauben

dazu sautierter B/attspinat

mit Daupltin-Kartoﬁ[e/n
Euro 23,80

koskosk

Karamellisierte Zwetsclzgen
mit Nussparfait und Gebiick
Euro 8,20

Weinempfelz/ung

Grauburgunoler
Weingut Sa/wey

End inger E nge/sl)erg

Spdtlvurgunder trocken Weingut Knab
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Biifett
JH. irsch“

Marinierter Tafe/sPitz

an Sclmitt/auclwinaigrette und Tomatenstreifen

Fore”enfi/et aus dem Kérschtal

auf Buchenholz ger&uclrert

Gratinierter Schénbucher Ziegen]edse
mit Fe@enleonfit

Bunte Salatvariationen
von I\)oltkost- una’ B/attsa/aten
dazu BrotkorZJ und Butter

koskosk

Gelwatene Ka/bsn uss

an Ries/ingralzmso/ge

Schollen fi/ets

in Kriutereihiille

Hirsclzragout
in Wacholderrahm mit Preiselbeeren

Dazu reichen wir Thnen
B/attspinat, Mandelbrokkoli und g/asierte Karotten,
gesclmlﬁe Spdtz/e und Petersi/ienleartof)[e/n

ook sk

Ofenschlupfer
an Vani//esoﬂe

Frischer Fruchtsalat

mit Zitrone mariniert
Zweierlei Hausgemacltte Eisr)arfait

Euro 37,00
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Biifett

o«
- Toscana

Mediterraner Salat
mit Sclza]%c'iSe

Rauchlachs

an Sahnemeerrettich

Friiclzte aus c[em Meer

mit Kirschtomaten

Luftgetrockneter Landschinken
an frisclrer Melone

Variationen von B/attsa/aten

m Ba/samicovinaigrette
dazu Brotkorb und Butter

kosk sk

Saltimbocca vom Kalbsriicken
mit Schinken und Salbei

Filet von der Dorade

m Kapernl)utter

Roastlwef rosa gelaraten

an Estragonsauce

Dazu reichen wir IThnen

Gemiisevariationen der Saison,

Rosmarinleartoffe/n und Spinatnudeln
sk
Panna Cotta mit Himbeermark
Salat von ][riscllen Siic]friicllten
Sclzoko/ac]eneiSparfait an Manc[e/sa[?ayon

Euro 43,50



HIRSCH
HOTEL GEHRUNG Biifett

,eine kulinarische Reise“

San Daniele Schinken

mit Melonencocktail

‘Wi/c]pastete
an SGMCQ Cumloer/anc]

Gebeizter Lachs
mit Dill - Sen)[sclzaum

](ZLOLSW’IMSCZIQIH unc] Garne/en

an mariniertem Gemiisespiess

Trilogie von Blattsalaten

an zweierlei Dressings

dazu verschiedene Baguette und Butter

skoksk

Fi/etstreifen vom Angus Rind
m Pfeﬁ[ersauce

Zanc]er][i/et

au][ Safransauce

Lammriicken

an leymiansauce

Dazu reichen wir IThnen

Markt][risclzes Gemiisepotpourri,
Kartoﬁ[e/ - Steinpi/zgratin,
Radicchiorisotto und ][eine Butternudeln

skksk

Mousse au Clzoco/at
Ca/vacloscrepes an Walnuss;oarfait

Frijclztepotpourri in Grand Marnier
Euro 53,00
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Zu Threm Empfang empfelz/en wir Thnen

B/éitterteiggelvdck
p.Person Euro 2,20

be/egte Canapés
mit Laclls, Fore//e, Sllrimps, Frisclzkdse, Parma Schinken

Euro 3,30 pro Stiick
Zu Threm Mitternachtsimbiss emp][elz/en wir Thnen

Kleine Ka/lwﬂeisclzleﬁclr/e mit pikantem Dip
Euro 3,40 pro Stiick

Kartoﬁ[e/cremesuppe mit Croutons
Euro 5,20 pro Portion

Paar Miinchner Wei/?wzlirste mit frisclzer Brezel
Euro 7,00 pro Portion

deewiirfe/ mit Trauben und Oliven, Baguette
Euro 8,20 pro Portion

Kleines Kiise und Schinken Bﬁfett ausgarniert mit Trauben

Sauergemiise und Baguette
Euro 11,00 pro Portion

Unser Bﬁfettpreise ge/ten ab 20 Personen.

Die Endgii/tige Personzahl muss spdtestens 2 Tage vor
Beginn der Veransta/tung dem Hotel bekannt gegelwn
werden. Wir behalten uns vor bei geringer Personzahl den
Bii][ettpreis oder Meniipreis anzupassen.



Hirsch Hotel Gehrung

Stuttgarter StraBe 7 - 73760 Ostfildern/Ruit

Tel (49) 0711 44 13 0-0 - Fax (49) 0711 44 |13 0-444

www.hirsch-hotel-gehrung.de

inffo@hirsch-hotel-gehrung.de




