; i HIRSCH HOTEIT. GEFARUNGG

K

STUPERIOR

e Menii
Adventszanber”

Ofenwarmer Lauch-Tomatenquiche
an winterlichem Salatbouquet
in Walnussvinaigrette

Xk

Rinderkraftbriibe
mit PfifferlingsklifSchen

kKK

Junge Ente aus dem Backofen
mit Filderblankrant, glasierten Tranben wund Semmelfnidel

*kXk

Apfel-Zimteisparfait

an beissen Sanerkirschen und Geback

pro Person Euro 41,00 >



; i HIRSCH HOTEIT. GEFARUNGG

K

STUPERIOR

e Menii
“Christkind”

Krebsterrine mit Dillmantel
an Feld- und Ruccolasalatbongnet
in Sherryvinaigrette

*kK

Hirschschnitzel an Hagebuttensance
dazu glasierter junger Rosenkobl und Preiselbeerbirne
mit Schupfnudeln

3

Crepes Suzette
mit Vanilleeisparfait

pro Person Euro 39,00



; i HIRSCH HOTEIT. GEFARUNGG

STUPERIOR

e

e Menii
“Santa Claus”

Gefliigelkraftbriibe
mit Leberklofchen

*kk

Medaillons vom Schwein
an Lebkuchensance
mit Mandelbrokkoli und glasierten Schwariwnrzeln
dazn Kartoffelgratin

¥k

Mascarponemonsse und Zimteisparfait
an Apfel-Vanilleragont

pro Person Euro 32,50



; i HITRSCH HOTET. GEHRUNG

K

STUPERIOR

e Menii
“‘Spekunlatins”

Lammniisschen
mit Roguefort siberbacken
an Ruccola in Walnussvinaigrette

kK

Wildkraftbriibe
mit Pistazienklofichen

ok

Barbarie Entenbrust
anf Orangensance

dazu Filderblankrant und Pfifferlingsknidel

*¥%

Crepes Normandie
mit Apfelcalvadossance und Krokanteisparfait

pro Person Euro 52,00



; i HIRSCH HOTEIT. GEFARUNGG

K

STUPERIOR

S Menii
“Wintertraum’”

Barbarie Entenbrust
it karamellisierten Orangen und Walnsissen
an winterlichem Salatnest

ek

Zanderrollchen

im Nudelteigmantel auf Safransance
und Blattspinat

ok

Ochsenlende
mit gestossenem Pfeffer gebraten
dazu Schwarzwurgeln, glasierte Karotten und Rimische Nocken

kK

Apfelbeignets

an Armagnacsabayon und Walnusseis

pro Person Euro 58,00



; i HIRSCH HOTEIT. GEFARUNGG

K

STUPERIOR

Brifett
* “Wintertzeit”

x Variationen von Blattsalaten ¥ x
mit Speckjulienne und Apfelwiirfel
in Balsamicoviiaigrette
Gratinierter Schonbucher Ziegenkdse
an Rhabarber-Feigenkonfit
Wildterrine

an Waldorfsalat

Kiirbiscremesuppe
mit Kiirbiskernol , Mandeln und Sabne

ke

Junge Ente an Orangensance, Mandelbillchen und Brokkoli
Wildgeschnetzeltes in Wacholderrabmsance mit Nussspétzle

Truthabnsteak mit Maronen und Apfel
dazu Filderblankrant und Pfifferlingsknidel

ke

Apfelbeignets und Zimteisgugelbupf
dazu heifse Schattenmorellen *

pro Person Euro 42,00
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